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Fawarells

BAR RESTAURANT

ENTRANTS | AMANIDAS /ENTRANTES Y ENSALADAS /ENTREES ET SALADES

Nachos: Tortitas de blat de les indies, formatge i guacamole 10.50
Tortitas de maiz, queso y guacamole / Crépes de mais, fromage et guacamole

Nachos pulled pork J 15.00

Nachos amb pulled pork, formatge, guacamole i jalapefos

Nachos con pulled pork, queso, guacamole y jalapefios

Crépes de mais avec pulled pork, fromage, guacamole et jalapefos

Gaspatxo / Gazpacho / Soupe froide de tomates et de [égumes 9.00
Pebres de Padro6 / Pimientos de Padrén / Poivrons de Padron 10.40
Croquetes casolanes variades / x6 un. 11.50

Croquetas caseras surtidas / Croquettes assorties maison
Patates fregides / Patatas fritas / Frites 5.90
Patatas bravas / Frites épicées J 8.25

Copinyes amb all i julivert 11.50
Almejas con ajo y perejil / Palourdes a |’ail et au persil

Zamburifas a la planxa /x6 un. 15.00
Zamburinas a la plancha / Coquilles Saint-Jacques grillés

Tartar de salmd i alvocat 16.50
Tartar de salmén con aguacate / Tartare de saumon et avocat

Musclos al vapor / Mejillones al vapor/ Moules a la vapeur 14.50

Calamar al’andalusa / Calamar a la andaluza / Calamar a I’andalouse 15.25
Gambes amb allada / Gambas al gjillo / Crevettes a | ail 16.25

Amanida caprese / Salada caprese 14.00

Amanida de pollastre amb vinagreta de mel i mostassa, enciam, tomatiga

ceba, blat de les indies i crostons 14.75

Ensalada de pollo con vinagreta de miel y mostaza, lechuga, tomate, cebolla, maiz y picatostes

Salade de poulet avec vinaigrette au miel et a la moutarde, laitue, tomate, oignon, mais et croltons

Amanida grega. Tomatiga, formatge feta, olives kalamata, cogombre, ceba morada, oregan 14.00
Ensalada griega. Tomate, queso feta, aceitunas kalamata, pepino, cebolla morada, orégano
Salade greque. Tomate, fromage feta, olives kalamata, concombre, oignon rouge, origan

Amanida amb formatge de cabra, nous, tomatiga, poma Granny Smith, nabius, llavors de gira-sol 15.50
Ensalada de queso de cabra, nueces, tomate, manzana Granny Smith, ardndanos, pipas de girasol
Salade avec fromage de chévre, noix, pomme Granny Smith, bleuets, graines de tournesol

Amanida de tonyina / Ensalada de atun / Salade de thon 14.25

INFORMACIO ALERGENS: consulti al cambrer
R INFORMACION ALERGENOS: consulte al camarero
IVA INCLOS / IVA INCLUIDO /TVA INCLUSE INFORMATIONS ALLERGENES: consulter le serveur




BURGER & SANDWICH

Hamburguesa casolana 100% Angus i 180gr + (bacon, ceba, tomatiga i formatge) 15.75
Hamburguesa casera 100% Angus y 180gr + (bacon, cebolla, tomate y queso)
Hamburguer maison 100% Angus et 180gr + (bacon, oignons, tomate et fromage)

Hamburguesa Angus de 180gr + patates 17.75
Hamburguesa Angus de 180gr + patatas
Hamburguer Angus de 180gr + pommes frites

Burguer Tamarells 19.00

Bacon, formatge de cabra, cogombre i salsa BBQ + patates i ensalada
Bacon, queso de cabra, pepino y salsa BBQ + patatas y ensalada

Bacon, fromage de chévre,cocombre et sauce BBQ + frites et salade

Hamburguesa de pulled pork amb coleslaw, formatge, jalapefos i salsa BBQ J 15.00
Hamburguesa de pulled pork con coleslaw, queso, jalaperios y salsa BBQ
Hamburguer de pulled pork avec coleslaw, fromage, jalapefos et sauce BBQ

Hamburguesa vegetal amb salsa de formatge fresc i herba-sana 10.50
Hamburguesa vegetal con salsa de queso fresco y hierbabuena
Hamburguer végétal avec sauce de fromage frais et de la menthe

Hamburguesa vegetal amb patates i/o amanida 12.75
Hamburguesa vegetal con patatas y/o ensalada
Hamburguer végétal avec pommes frites et/ou salade

Pepito de llom de porc, bacon, ceba, formatge, enciam i tomatiga 10.50
Pepito de lomo de cerdo, bacon, cebolla, queso, lechuga y tomate
Baguette au filet de porc, au bacon, a l'oignon, au fromage, a la laitue et a la tomate.

Sandwich club doble de pollastrre amb bacon, ou bullit, enciam i tomatiga. Amb patates. 14.75
Sandwich club doble de pollo con bacon, huevo duro, lechuga y tomate. Con patatas.
Double sandwich club au poulet avec bacon, ceuf dur, laitue et tomate. Avec frites.

PASTA | ARROS / PASTA & ARROZ /| PATES ET RIZ

Pasta amb salsa napolitana / Pasta con salsa napolitana / Pates a la sauce napolitaine  11.00

Pasta amb salsa bolonyesa / Pasta con salsa bolofiesa / Pates a la sauce bolognaise 13.50
Lasanya bolonyesa / Lasaha boloriesa / Lasagnes a la sauce bolognaise 16.25

Lasanya de verdures / Lasana de verduras / Lasagnes aux légumes 16.25

Paella mixta / Paella au viande et poisson (min. 2 pers./ p.p.) 18.50

Paella de peix i marisc (min. 2 pers./ p.p.) 19.50
Paella de pescado y marisco / Paella de poisson et fruits de mer

Arrds melés de llamanto 26.50
Arroz meloso de bogavante / Riz moelleux au homard

Paella cega / Paella ciega / Paella désossée (min. 2 pers./ p.p.)

Arros negre ((min. 2 pers./ p.p.) 19.50
Arroz negro/ Riz noir (seiche, crevettes et encre de seiche)

INFORMACIO ALERGENS: consulti al cambrer
INFORMACION ALERGENOS: consulte al camarero
INFORMATIONS ALLERGENES: consulter le serveur

IVA INCLOS / IVA INCLUIDO / TVA INCLUSE




CARNS / CARNES /VIANDES

1/2 Pollastre rostit amb patates i ensalada 15.00
1/2 Pollo al ast con patatas y ensalada / 1/2 Poulet grillé avec salade et frites

Milanesa de vedella a la pizza (Anb formatge y salsa de tomatiga) 17.25
Milanesa de ternera a la pizza (Con queso y salsa de tomate)
Milanaise de veau a la pizza (Avec fromage et sauce tomate)

Curri de pollastre amb arrds basmati 15.75
Curry de pollo con arroz basmati
Curry de poulet avec riz basmati

Secret ibéric amb guarnicié 19.75
Secreto ibérico con guarnicion / Secret du porc ibérique avec garniture

Entrecot (250 gr) de vedella gallega a la planxa amb guarnicié 25.75
Entrecot (250 gr) de ternera gallega a la plancha con guarnicion
Entrecote (250 gr) de veau de Galice grillée avec garniture

SALSES / SALSAS / SAUCES 3.00
Pebre bo / Pimienta / Au poivre — Gorgonzola — Xampinyons / Champifiones / Aux champignons

PEIX/ PESCADO / POISSONS

Amb guarnicié del dia / Con guarniciéon del dia / Avec |"accompagnement du jour

Salmé a la planxa amb guarnicié 21.50
Salmén a la plancha con guarnicién
Saumon grillée avec garniture

Peix del dia / Pescado del dia / Poisson du jour S.P. M.

Llobarro a la mallorquina (Fet al forn amb verdura) 21.50
Lubina a la mallorquina (Horneada con verduras)
Bar a la majorquine (au four avec des légumes)

Gambes a la planxa amb arrds basmati 18.00
Gambas a la plancha con arroz basmati
Crevettes grillées avec riz basmati

Calamar ala planxa 21.25
Calamar a la plancha
Calmar grillée

INFORMACIO ALERGENS: consulti al cambrer
INFORMACION ALERGENOS: consulte al camarero
INFORMATIONS ALLERGENES: consulter le serveur

IVA INCLOS / IVA INCLUIDO / TVA INCLUSE



PIZZA CASOLANA /PIZZA CASERA /PIZZA FAIT MAISON

Margarita 11.50
Tomatiga i mozzarella / Tomate, mozzarella / Tomate et mozzarella

Prosciuto 13.50
Tomatiga, cuixot dol¢ i mozzarella
Tomate, jamon York, mozzarella / Tomate, jambon et mozzarella

Prosciuto Crudo 15.00
Tomatiga, cuixot, mozzarella / Tomate, jamon serrano, mozzarella / Tomate, jambon cru et mozzarella

Peperoni 14.75
Tomatiga, peperoni, mozzarella / Tomate, peperoni, mozzarella

Quattro formaggi 16.00

Crema gorgozola, formatge de cabra, mozzarella i scamorza fumada

Crema de gorgonzola, queso de cabra, mozzarella y scamorza ahumada

Créme de gorgonzola, fromage de chévre, mozzarella et fromage scamorza fumé

Quattro Stagioni 15.50

Tomatiga, cuixot dolg, carxofa, olives, xampinyons i mozzarella
Tomate, jamon York, alcachofa, aceitunas, champirfiones y mozzarella
Tomate, jambon, artichaut, olives, champignon et mozzarella

Frutti di mare 17.00

Tomatiga, gambes, musclos, calamar, ceba, all i mozzarella
Tomate, gambas, mejillones, calamar, cebolla, ajo y mozzarella
Tomate,crevettes, moules, calmar, oignon, ail et mozzarella

Tonno 15.50
Tomatiga, tonyina, ceba, olives i mozzarella / Tomate, atun, cebolla, aceitunas y mozzarella
Tomate, thon, oignon, olives et mozzarella

Salmone 16.75

Salmé, crema de gorgonzola, ceba, ruca i picada d’all i julivert
Salmén, crema de gorgonzola, cebolla, ricula y picada de ajo y perejil
Saumon, créme de gorgonzola, oignon, roquette, ail et persil hachés

Di Verdure 16.00

Pebre, xampinyd, alberginia, carbass, carxofa, ricula, tomatiga i mozzarella
Pimientos, champifiones, berenjenas, calabacin, alcachofa, ricula, tomate, mozzarella
Poivron, champignon, aubergine, corgette, articaut, roquete, tomate et mozzarella

Funghi 14.25
Tomatiga, xampinyons i mozzarella / Tomate, champirfiones y mozzarella
Tomate, chanpignon et mozzarella

Tropical 16.00

Pollastre, pinya, tomatiga i mozzarella
Pollo, pifia, tomate, mozzarella

Poulet, ananas, tomate et mozzarella

Mexicana J 16.00

Salsa bolonyesa coenta, mozzarella i jalapefios
Salsa bolofiesa picante, mozzarella y jalaperios
Sauce bolognese épicé, mozzarella et jalapenos

INGREDIENT EXTRA
INGREDIENTE EXTRA

INGREDIENT SUPPLEMENTAIRE INFORMACIO ALERGENS: consulti al cambrer
INFORMACION ALERGENOS: consulte al camarero
INFORMATIONS ALLERGENES: consulter le serveur

IVA INCLOS / IVA INCLUIDO / TVA INCLUSE




CARTA INFANTIL / CARTA INFANTIL / MENU ENFANTS

Plat a triar + refresc 11.00
Plato a elegir + refresco
Choix du plat + boisson sans alcool

Pizza petita / pequena/ petite pizza

Pasta amb salsa napolitana o bolonyesa
Pasta con salsa napolitana o bolonesa
Pasta amb sauce napolitaine ou bolognaise

Burger amb patates
Hamburguesa con patatas /Burger avec frites

1/4 de pollastre rostit amb patates
1/4 Pollo con patatas / 1/4 Poulet avec frites

Fingers de pitera de pollastre amb patates
Fingers de pechuga de pollo con patatas
Batonnets de blanc de poulet avec frites

Peix arrebossat amb patates
Pescado empanado con patatas
Poisson pané et frites

POSTRES / POSTRES / DESSERTS

Pastis / Tarta / Gateau 6.25
Gato / Gaté / Gateau aux amandes 6.35

Gaté amb gelat 7.75
Gatd con helado / Gateau aux amandes avec glace

Pastis de formatge amb gelat 6.75
Tarta de queso con helado / Gateau au fromage avec glace

Tiramisu amb gelat / con helado /avec glace  6.35
Fondant amb gelat / con helado /avec glace  7.35

Brookie (Brownie + Cookie) 7.50
amb gelat/con helado / avec glace

Crema Catalana 7.50
Cremoso helado de mantecado recubierto de yemay aziicar quemado
Glacé mantecado crémeuse enrolée de jaune d'oeuf et de sucre brilé

Llimona Gelada, sorbet de llimona presentada en la seva escorca natural 7.00
Limén Helado, sorbete de limdén presentado en su corteza natural
Glacé Citron, sorbet au citron presénté dans son écorce naturelle

Tentazioni limoncello 7.00

INFORMACIO ALERGENS: consulti al cambrer
INFORMACION ALERGENOS: consulte al camarero
IVA INCLOS / IVA INCLUIDO / TVA INCLUSE INFORMATIONS ALLERGENES: consulter le serveur




BEGUDES /BEBIDAS / BOISSONS

Aigua/ Agua/Del’eau 1/21. 2.65

Aigua amb gas / Agua con gas / De |'eau gazeuse 1/2 1. 3.15
Pepsi / Seven Up / Kas limoén / Kas naranja 3.15

Suc de taronja natural / Zumo naranja natural / Jus naturel d orange 4,50
Sucs / Zumos / Jus de fruits en bouteille 3.15

Canya cervesa / Cana cerveza / Verre de biére 1/3 | 3.35

Pinta de cervesa / Pinta de cerveza / Pinte de biére 1/3 | 5.15
Cervesa botella / Botella cerveza / Biére de bouteille 1/3 I. 3.45
Magners 568 cc. Sidra / Cidre 7.15

Café espresso 1.95

Café amb llet / Café con leche / Café au lait 3.00

CAVAS / CHAMPAGNE
Penedés

Benjamin, cava 20 cl. 7.75
Freixenet Blanc de Blancs 75 cl. 22.50
Castellroig Brut Nature Reserva 32.75

IVA INCLOS / IVA INCLUIDO / TVA INCLUSE




VINS /VINOS
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BLANCS / BLANCOS

CONDE DE CARALT

(Catalunya) Xarello, Perellada

TUNANTE

(Rioja) Verdejo, Tempranillo blanco, Viura
ANALIVIA

(Rueda) 100% Verdejo

BLANC DE BLANCS JL FERRER

(Binissalem, Mallorca) Moll, Chardonnay, Moscatel, ...

MARTIN CODAX

(Rias Baixas) 100% Albarifo

MORTITX BLANC

(Mallorca) Malvasia, Moscatel, Chardonnay, Gir6é

ROSAT / ROSADO
CONDE DE CARALT
(Catalunya) Tempranillo, Garnacha, Mazuela

TUNANTE
(Rioja) Garnacha

JL FERRER ROSAT (Binissalem, Mallorca))
Manto negro, Callet, Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Sirah

VERITAS ROIG JL FERRER
(Binissalem, Mallorca) Manto Negro, Callet, Syrah

NEGRES / TINTOS
CONDE DE CARALT
(Catalunya) Garnacha, Tempranillo

TUNANTE
(Rioja) 100% Tempranillo

FRANJA ROJA JL FERRER CRIANZA (Binissalem)

19.00€

21.00€

22.00€

25.00€

32.00€

30.00€

19.00€

21.00€

25.00€

26.00€

19.00€

21.00€

Manto Negro, Cabernet Sauvignon, Tempranillo, Callet, Syrah (Barrica) 25.00€

VINA POMAL CRIANZA
(Rioja) 100% Tempranillo

ALTANZA RESERVA
(Rioja) 100% Tempranillo

Fawarells
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26.00€

32.00€

T

4.20€

4.60€

5.20€

4.20€

5.20€

4.20€

5.20€



